
 

COCKTAILS       bekijk onze cocktailkaart op tafel 

Mojito  |  Pornstar Martini  |  Espresso Martini     
Sex on the Beach  |  Amaretto Sour  |  Piña Colada    

 
VOORGERECHTEN     vanaf 12:00 uur 
 

RUNDERCARPACCIO          17,25 
truffelmayonaise, parmezaanse kaas, 
pijnboompitten en pesto   
 
VISTRIO         18,25 
drie huisgemaakte vistoppers samen op één bord, 
een gamba loempia, garnalenkroketje en krabkoekje, 
geserveerd met saladegarnituur en bijpassende sauzen 
 
GEROOKTE RIBEYE     17,75 
met een rijkelijke garnituur van Spaanse tomaatjes, 
olijven tapenade, pestocrème en gekruide briochetoast 
 
KNOFLOOK BRUSCHETTA (vegetarisch)  15,25 
op traditionele Italiaanse wijze geserveerd met  
gekruide gegrilde groente, rucola sla,  
truffel tapenade en een zachte balsamicostroop  
 
MILLEFEUILLE GEROOKTE ZALM  17,75 
in laagjes van bladerdeeg gecombineerd met  
de zoetheid van mascarpone. 
 
CAMEMBERT  (vegetarisch)     16,75 
rechtstreeks uit de warme oven zo op uw bord  
met een zoetige honing-tijm saus  
verse knoflook en walnotencrumble   
 
GAMBA’S        16,00 
gamba’s pil pil gebakken in de knoflookolie  
met brioche toast 
 
 

SOEPEN  
 

SOEP VAN DE WEEK     9,00 
wisselende soep 
 
UIENSOEP (vegetarisch)     9,00 
met een kaascrouton 

 
 



 

HOOFDGERECHTEN     vanaf 12:00 uur 
 

SALADES  
 

 

WINTERSE HERFST SALADE    14,50 
groene slamix met gemarineerde paddenstoelen,  
tamme kastanjes, muscat druiven, vijgen compôte 
walnoten en grove croutons 
 

Supplement  
Geitenkaas        6,50 
Gerookte zalm       6,50 
Gebraden kip        6,50 
       

VIS 
GEBAKKEN ZALM      27,50 
met beurre blancsaus, gevulde ravioli 
en een huisgemaakt groententaartje 
 

KABELJAUW         28,50 
in de roomboter gebakken kabeljauw met een  
saus van Hollandse garnalen en gegrilde groenten 
 
PASTA AIOLI         24,50 
tagliatelle pasta met gamba’s,  
spinazie en rode pesto (ook vegetarisch) 

 
 

VEGETARISCH 
 
BLADERDEEG STRUDEL    19,75 
met bospaddenstoelen, een ratatouille van gegrilde 
groenten, gruyère kaas, pesto mayonaise en notenmix 
 
RAVIOLI        19,75 
gevuld met zachte ricotta en spinazie met parmezaanse 
kaas en pomodorisaus 
 

KINDERMENU 
 

de menu’s worden geserveerd met friet, 
saladegarnituur en diverse sausjes 

 

Kroket, frikandel of kaasstengels     9,75 
Krokant gebakken kipschnitzel of chicken strips  10,75 

 

 
 
 
 
 

Heeft u  een allergie? 
Meld het ons! 



 

VLEES 
 

SPARE RIBS       27,00 

deze ribben worden geserveerd met  
gegrilde mais en Griekse koolsalade  
 

KOTELET SUISSE      26,50 
gepaneerde tomahawk van ribkarbonade met 
boerenachterham, emmenthaler kaas, 
pommes dauphine en haricots verts met spek 
Keuze uit een peper-, stroganoff, truffel of 
champignonsaus. 
 

KIPSATÉ        24,75 
malse kippendijen spies met satésaus, atjar,  
Indische nasi, kroepoek, groenten en curry ei 
 

KIP IN HET PANNETJE     25,75 
een heerlijke Franse stoofpot van kip  
in rode wijn met een romige aardappelpuree, 
en grove gegrilde groenten mix 
 

PEKING EEND                 26,00 
met een stamppotje van witlof en boerenjongens,  
geserveerd met sinaasappel-chilisaus  
 

RIB EYE        29,50 
een heerlijk mals stuk graangevoerd vlees uit  
Nieuw-Zeeland van 200 gram wordt geserveerd  
met pommes croquetjes en seizoensgroenten. 
Keuze uit een peper-, stroganoff, truffel of 
champignonsaus. 
 

Surf & Turf supplement gamba’s    7,50 
 

TOURNEDOS KLASSIEK    35,50 
een ossenhaas van 200 gram 
met keuze uit peper-, stroganoff, truffel of 
champignonsaus 
 

TOURNEDOS BALI      37,50 
in het pannetje met pittige sambal badjak jus  
en molenaarsbrood 

 
BIJGERECHTEN 

 

WARME SEIZOENSGROENTEN   4,75 
GROENE SALADE      4,50 
FRIETEN met mayonaise              5,50 
KRIELTJES met ui en spek     4,75 
SAUZEN  peper-, stroganoff-, truffel-,    2,75 

of champignon- saus  



 

DESSERTS              vanaf 12:00 uur 

 
Ons ambachtelijk ijs komt van 

de ijsboerderij van Herk uit Oud-Loosdrecht 
 
 

TARTE TATIN       9,50  
een appeltaartje op zijn kop. Lekker warm  
uit de oven met een bol kaneelijs en een  
toef zoete slagroom 
 
MERINGUE        9,50 
deze zoete lekkernij wordt geserveerd met een  
luchtige chocolademousse en sinaasappelsaus 
 
SCROPPINO       8,75 
op basis van citroen-ijs met Limoncello  
en prosecco 
 
DAME BLANCHE      9,50 
traditioneel met roomijs, warme chocoladesaus  
en slagroom  
 
WENTELTEEFJES      9,00 
2 sneetjes suikerbrood met een bolletje  
stoofperenijs en slagroom 
 
ESPRESSO MARTINI COCKTAIL   11,50 
een zijdezachte cocktail van Vodka, koffielikeur 
en geurige koffie 
 
KINDERIJSJE       5,75 
in een leuke beker die je mee naar huis mag nemen. 
 
 

SPECIALE KOFFIE  
 

ITALIAN COFFEE met Amaretto                  9,75 
 

IRISH COFFEE met Jameson    9,75 
 

SPANISH COFFEE met Tia Maria of Licor 43 9,75 
 

AMERICAN DREAM met Baileys   9,75 
 

CAFE BRASIL met Tia Maria en Grand Marnier 9,75 
 

FRENCH COFFEE met Grand Marnier  9,75 
 
 
 

Het is niet mogelijk om 
de rekening gesplitst te betalen 



 

LUNCHKAART                           (10:30 – 16:00 uur) 
 

U kunt kiezen uit een vers afgebakken krokante bol of een snede 
molenaars vloerbrood  (wit of bruin). We hebben ook glutenvrij brood. 

 

CROQUE MONSIEUR (ook vegetarisch)  14,25 
klassieke Franse tosti met ham, kaas, 
bechamel saus en een spiegelei 
 

HAMBURGER        16,50 
een enkele burger van 100% rundvlees royaal belegd  
met cheddar kaas, streaky bacon, salade garnituur  
en huisgemaakte BBQ saus 
supplement dubbele burger    5,00 
 

STEAK SANDWICH     17,00  
geroosterd rundvlees, avocado dip, ei, augurk,  
tomaat, sla, gemarineerde rode ui en soja honing  
 

BROODJE BALI       16,50 
ossenhaaspuntjes met wokgroenten,  
cashew noten en sambal badjak jus 
 

CLUB SANDWICH KIP      16,75 
gerookte kipfilet, streaky bacon, sla, 
tomaat, ei en kerriemayonaise  
 

BROODJE BAL      14,50 
een gehaktbal van maar liefst 200 gram geserveerd op  
een broodsoort naar keuze met Amsterdamse garnituur, 
pittige Dijonmosterd en mayonaise 
 

BROODJE GEROOKTE ZALM    16,50 
gerookte zalm met cocktailsaus en appelkappertjes 
 

BROODJE GEITENKAAS     16,25 
lauw warme geitenkaas, walnoten crumble  
en vijgen compote  
 

BROODJE HETE KIP      16,00 
gebakken kippendijen met wokgroenten,  
cashew noten en pittige sojasaus 
 

BROODJE CARPACCIO      16,50 
rundercarpaccio, truffelmayonaise, rucola,  
parmezaanse kaas en pijnboompitten  
 

KROKETTEN OP BROOD (ook vegetarisch)   12,75 
2 ambachtelijke kroketten  
 

TWAALF UURTJE (ook vegetarisch)     16,50 
bestaande uit een soepje, kroket en roerei met spek 
 

TOSTI     UITSMIJTERS (3 eieren) 
Kaas     7,75  Ham of kaas   11,00 
Ham & kaas   8,50  Ham & kaas   13,50 
Ham, kaas & tomaat  8,75  Bacon & kaas   13,50 
Hawaï    9,00 Bali, met sambal badjak jus  15,50 
   


