
 

MENU 
 

VOORGERECHTEN   
 

RUNDERCARPACCIO 
truffelmayonaise, parmezaanse kaas, 

pijnboompitten en pesto 
 

MILLEFEUILLE GEROOKTE ZALM 
in laagjes van bladerdeeg gecombineerd met 

de zoetheid van mascarpone. 
 

CHAMPIGNONS TEMPURA (vegetarisch) 
spiesje van kastanje champignons in 

bierbeslag met een kruidige knoflooksaus 

 
HOOFDGERECHTEN  

 

GEBAKKEN ZALM 
met beurre blanc saus, gevulde ravioli 

en groene asperges 
 

TRUFFEL RISOTTO (vegetarisch) 
met bospaddenstoelen 

 

CORDON BLEU 
met boerenachterham en emmentaler kaas. 

Pommes dauphine en haricots verts met spek 

 

KIPSATÉ 
malse kippendij rollen met satésaus, atjar, 

gegrilde ananas en kokos curry rijst 
 

De hoofdgerechten worden met verse frieten geserveerd 

 
DESSERTS 

 

SCROPPINO 
op basis van citroen-ijs met Limoncello 

en prosecco 
 

MARBRE VAN WENTELTEEFJES 
met stoofpeertjes-ijs 

 

DAME BLANCHE 
traditioneel met roomijs, warme chocoladesaus 

en slagroom 
 

 


